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※サイズ：横 37 ㎝×縦 27 ㎝ 

 

2020 年 5 月 20 日 

盛岡ターミナルビル株式会社 

ホテルメトロポリタン 盛岡 

 

お弁当箱に特製スイーツを詰め合わせた【パティシエ Bento】デビュー 

パティシエがひとつひとつ想いを込めた〈アマビエ〉チョコレートを添えて 

 

ホテルメトロポリタン 盛岡 （所在地：盛岡市盛岡駅前北通／取締役総支配人：吉田亮）では、パティシ

エ特製のスイーツを 11 種類詰め合わせた【パティシエ Bento】を 5 月 27 日（水）より販売いたします。こちら

の商品には、病気の流行を封じるとされる〈アマビエ〉をひとつひとつ丁寧に描いたチョコレートを添えております。  

発売前日の 26 日（火）には、‟報道関係者のみなさまを対象とした試食会“を行いますので、ぜひこの機会に

お引き立て賜りますようよろしくお願い申し上げます。 

 

商品概要 

■商 品 名：パティシエ Bento 

■価   格：3,500 円（税込） 

■内   容：11 種類の特製スイーツの詰め合わせ 

 

 

 

 

■発売日時：2020 年 5 月 27 日（水）より受付開始 

■購入方法：お渡し希望日の 3 日前までに電話予約 

         ℡ 019-625-6261（ジョバンニ直通） 

■お引 渡 し：ダイニング＆バー ジョバンニ 11 時～18 時 

  

        

 

 

【パティシエ Bento】試食会 

■日  時：2020 年 5 月 26 日（火） 

          10 時～11 時※予定 

■会  場：ホテルメトロポリタン盛岡 ニューウイング 

        ティーラウンジ クローバー（1 階） 

■内  容：商品展示及び試食 

        インタビュー（シェフパティシエ 熊谷 崇） 

■申  込：3 枚目の申込書に記載の上、FAX または 

メールでお申込みをお願いいたします。 

 

報道関係各位 
ニュースリリース 

【パティシエ Bento】イメージ 

Haisay 

〈アマビエ〉制作の様子 

Haisay 



 【その他のテイクアウト商品】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜メニュー内容＞ 

・ シーフードマリネと野菜のグレック 

・ 鶏もも肉のカチャトーラと US 牛肩ロースステーキ 

・ シャルキュトリー（生ハムやサラミの盛り合わせ） 

・ 桜エビのキッシュ 

・ スモークサーモンのルーレ ミニリーフ添え 

・ 豚タンのマリネ オリーブと梅のヴィネグレット 

ホテルメトロポリタン盛岡 ニューウイング 

ホテルメトロポリタン盛岡 本館 

①  ジョバンニ特製 「オードブルセット」 

3～4 人用  4,320 円（税込）  

※お渡し日の 3 日前までのご予約制 

③ 対い鶴特製 「うな重」 1 人前  4,300 円（税込）  
※お渡し日の 3 日前までのご予約制 

国産のうなぎをふっくら蒸しあげ、香ばしく焼き上げました。 

【ご予約・お引渡し場所】  ニューウイング 2 階 ダイニング＆バー「ジョバンニ」  

TEL 019-625-6261（受付時間 11:00～18:00） 

①  JUEN 特製 「チャイニーズオードブル」 

3～4 人用  4,860 円（税込）  
＜メニュー内容＞ 

・ 冷菜 3 種盛り合わせ 

・ 海老ニラ焼きまんじゅう 

・ 肉団子の甘酢あんかけ 

・ カニ玉 

・ 海老のチリソース煮 

 

・ 焼売 3 種 

・ 海老団子揚げ 

・ 春巻 

・ 豚肉の細切り炒め 

※お渡し日の前日 12 時までのご予約制 

【ご予約・お引渡し場所】 本館 4 階 チャイニーズダイニング「JUEN」  

TEL 019-629-2612（受付時間 10:00～18:30） 

※仕入れ状況により、予告なく内容を変更する場合がございます。 ※写真はすべてイメージです。 

② Mont Fleuve at HOME（モン・フレーブ アット ホーム） 

1 セット 5,000 円（税込） 

＜メニュー内容＞各 1 食 

・オマール海老と帆立貝のポワレ  

レモンの香るサフランクリームソース 

・岩手県産牛ランプ肉のステーキ  

エシャロットと茸のソース 

※お渡し日の 3 日前までのご予約制 

ホテルのシェフが調理した食材とソースを便利な個包装でお渡しいたします。 

沸騰したお湯で 90 秒温めて盛り付けるだけで、モン・フレーブの味をご家庭で 

お楽しみ頂けます。 

<商品内容イメージ> 
<盛り付けイメージ> 



 

「パティシエ Bento」試食会の参加申込書 

 

 

 

 

試食会にご参加頂ける場合は、以下にご記入の上５月２３日 １７時必着で 

ご返送をお願い致します。 

 

貴社名・所属部署名（支局名）            

代表者のご芳名  

参加人数 名    

代表者のご連絡先 

会社電話番号： 

携帯電話番号： 

ご撮影 □ ムービー      □スチール 

 

 

※申込送付先 盛岡ターミナルビル 総務部広報室 千葉までお申し込み下さい。 

   FAX：019-654-7975 または、 メール：k-chiba@mtb.jregroup.ne.jp 

FAX：019-654-7975 


